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PEYNIRLI KEK

4 yumurta

1 kiiclk kalip beyaz peynir (250 gr.)
1 su bardagi yogdurt

3,5 su bardagi un

1 cay bardagi siviyag

8-10 dal maydanoz

8-10 dal dereotu

1 cay kasigi kabonat

1/2 limon

1) Bir kasede yumurtalarin akla sarisi karisana kadar ¢arpiniz. Rendelenmis peynir, yodurt, yag, ince kiyilmis
dereotu ve maydanoz koyup Kkaristiriniz. Limon suyunda eritilmis karbonat ve unu karisima ilave edip, hepsini
birden karistiriniz.

2) Yaglanmis kaliba ddkup duzeltiniz. Orta hararetli firinda pembe renkte pisiriniz. Sogunyunca dilileyerek servis
tabagina diziniz.

ML® Sirin Kekler icin tiklayin

© lezzetler.com tarif no:6763 « adi:Peynirli Kek » génderen:DSL - indirme tarihi:24.04.2024 - 05:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-kek-vt1255
https://tr.ml.md/sirin-kekler-vt1671
http://www.tcpdf.org

