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PEYNIRLI KEK

Malzeme:

12 adet p6tibdr biskivi

50 gr kati yag

60 gr seker

Kremasi icin:

6 yumurta

600 gr eritme peyniri

150 gr seker

100 gr eksi krema

yarim limon kabugu rendesi ve suyu
1 tath kasigi kabartma tozu
4 corba kasigi nisasta
pudra sekeri

Hazirlanisi:

Bisklvileri ¢ok ufak parcgalara bdlip seker ve kati yag ile karistirip yagladiginiz kaliba yaydirarak koyup Gzerini
bastirin. Peynirli kremasi i¢in yumurtalarin aklariyla sarilarini ayirin. Yumurtalarin aklar disinda peyniri ve diger
malzemeleri krema haline gelinceye kadar karigtirin aklari katilagincaya kadar ¢irpip kremaya katin. Bu karigimi
kaliptaki biskuvinin Gzerine yaydirin. Onceden isitiginiz firinda 50 dakika pisirin. Kek pistikten sonra ucu sivri bir
bicakla kenar kismini kaliptan ayirin ve sogumaya birakin. Sojuduktan sonra tzerine pudra sekeri serpin.
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