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PEYNIRLI KEK

Malzeme:

1 paket petibdr biskivi

30 gram Bizim Mutfak Teremyag
5 corba kagigi st

Peynirli Karigim Igin :

4 adet yumurta

1 kahve fincani toz seker

1 corba kasigi Bizim Mutfak Un

Bisklvili taban igin Teremyad'i kiiglk bir tavada kdptrtmeden eritin. Hemen ocaktan alip bir kenarda bekletin.
Her iki paket biskiviyi derin bir kaba elinizle irili ufakli par¢alara mimkinse un haline gelinceye kadar kirin.
Eritiimis Teremyad'i ekleyin. Mikser yardimiyla un haline gelinceye kadar ezin. 5 gorba kasidi sttt ilave edin.
Orta sertlikte bir hamur elde edinceye kadar karigtirin. Bu karisimi kelepceli kaliba yayip elinizle bastirarak
dizlestirin. Biskivili karisimi buzluga aktarip i¢ malzemeyi hazirlayana dek bekletin. Sonra sirasiyla yumurtalar
ve sekeri birkag dakika kadar kdpUk koptk olana dek ¢irpin. Peynirleri ve unu da ekleyin. Birkag dakika daha
karistinin. Elde ettiginiz sivi kivamdaki peynirli karisimi biskGvilerin Gzerine yayin. Onceden isitiimis 160
dereceye ayarli firinda 30-35 dakika pisirin. Firindan alin, oda isisinda sogumaya birakin. Daha sonra
buzdolabinda en az 3 saat beklettikten sonra servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:50794 « adi:Peynirli Kek « gdnderen:Yemek Tarifleri « indirme tarihi:08.04.2025 - 04:28


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-kek-vt39124
http://www.tcpdf.org

