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PEYNIRLI KEK

- 1 paket biskQvi

- 120 gram luna yumusak margarin
- 1 paket labne peyniri
- 1 kiiguk paket krema
- 3 kasik yogurt

- 3 yumurta

- 3 fincan tozseker

- karemal sos igin:

- 150 gram toz seker

- 1 cay bardagi krema
- Y2 adet limon

Biskulvileri iyice ezip un haline getirin. Yumusak Luna margarin ile yogurup kasnakli kaliba bastirarak yayin.
Labne peyniri, kremayi, yogurdu, yumurtalari ve toz sekeri iki U¢ dakika ¢irpip bisklvilerin Gzerine dékin.
Finnda 40[?7145 dakika pigirin. Karamel sos igin toz sekeri tavada karamel kivamina gelinceye kadar 172 limonla
ezin en son kremay! ekleyip ocaktan alin. Firindan ¢ikardiginiz pastanin Usttine dékin (ikisi de 1lik olsun). Daha
sonra iki Ug¢ saat buzdolabinda bekletip servise sunun.
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