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PEYNIRLI KEK

Malzemesi:

3 adet yumurta

1 klicUk paket margarin
2 bardak yogurt

2 bardak peynir rendesi
aldigi kadar un

biraz maydanoz

nane

dereotu

1 paket kabartma tozu

Hazirlanisi:

Yumurtalari porselen bir kaseye kirarak telle bir iki defa karigtirin. Ezilmis yogurdu hafif hafif eritilmis yagi, peynir
rendesini koyarak tekrar karistirin. Kiyilmig nane, dereotu ve maydanozu koyup tekrar karistirin. Una kabartma
tozu koyup karigima ilave edin. Kek kivamina gelineye kadar un koyun. Bu karisimi yaglanmig kek kalibina
koyup orta hararetli firinda 40 dakika pisirin. Soguyunca kesip servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:37637 « adi:PEYNIRLI KEK « génderen:sakayik « indirme tarihi:05.05.2024 - 01:35


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-kek-vt1255
http://www.tcpdf.org

