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PEYNIRLI KEK

Malzemeler: (4 kisilik)

250 gr Sutas Beyaz Peynir
50 gr Sltas Kasar Peynir
3 adet yumurta

1 cay bardagdi sivi yag

1 su bardagi un

Yarim demet maydanoz
Yarim demet dereotu

1 cay bardagi su

1 paket kabartma tozu
Tuz, kirmizi pul biber, karabiber
1 cay kasigi karbonat

Yapiligi

Derin bir kabin icinde yumurtayi ¢irpin. Uzerine sivi yagi ve suyu ekleyin. Karistirmaya devam ederek
rendelenmig Sutas Beyaz ve Sutas Kasar Peyniri, dereotunu ve ince dogranmis maydanozu ekleyin. Baharatlari
unla karistirip Gzerine eleyerek dékin. Son olarak kabartma tozunu ve karbonati ekleyerek hazirladiginiz
akiskan hamuru yaglanmis kek kalibina dékiin. 200° C’lik firnda 30 dakika pisirdikten sonra servis edin.
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