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PEYNIRLI KEK

1 su bardagi yogdurt

1/2 su pardagi sivi yag

3 adet Yumurta (1 tanesinin sadece beyazi)

1 kase beyaz peynir (elle ufalanmis)

1/2 kase kagar peyniri (rendelenmis, kagar peynir yoksa beyaz peynirin miktari arttirilir)
Istege goére dereotu, maydonoz

Susam

Tuz (peynirler tuzlu degilse ilave edilebilir)

Yeterince un

Yumurtalar bir kasede ¢irpilir (bir tanesinin sarisi ayrilir). Uzerine yag, peynirler, dereotu ilave edilir. Yeterince un
koyulduktan sonra kulak memesi kivaminda bir hamur elde edilir.

(tath kek hamurlari kadar akici olmamali)

Yaglanmig bir tepsiye kagik yardimiyla dokaldr.

Uzerine ayirdigimiz yumurtanini sarisi ve susamlar dokilerek 180 derece firinda 30-35 dak. pigirilir.

Not: Kesmek i¢in sogumasini bekleyin yoksa dagilir.

ML® Kagitta Peynirli Kek icin tiklayin
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