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PEYNIRLI KEK

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

3/4 bardak misir6zl yagdi
200 gr. beyaz peynir

1/2 demet dereotu

Tuz

Aldig1 kadar un
Kabartma tozu

Yumurta, yogurt, kabartma tozu ve misirézii yagini, bir kaba koyup, ¢irpin, 1/2 gay bardagini ayirin. Ote yandan
peyniri, dereotunu ve unu ilave edin. Kekten koyu kivamda ¢irpip, yagdh kaliba bosaltin. Ayirdiginiz 1/2 ¢ay
bardagdi kangimi Uzerine kasikla yayip, ¢cérekotu ile sisleyip, firina verin.
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