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PEYNIRLI KEK

4 yumurta

1 kiicUk kalip beyaz peynir (250 gr.)
8-10 dal maydanoz

1 su bardag yogdurt

8-10 dal dereotu

3,5 su bardagi un

1 cay kasigi karbonat

1 cay bardagi siviyag

1/2 limon

1 cay kasigi tuz

Bir kAsede yumurtalarin akla sarisi karigsana kadar ¢arpiniz. Rendelenmis peynir, yogurt, yag, ince kiyilmig
dereotu ve maydanoz koyup karigtiriniz. Limon suyunda eritilmis karbonat ve unu karigima ilava edip, hepsini

birden karistiriniz.
Yaglanmis kaliba dékip dizeltiniz. Orta hararetli firnda pembe renkte pisiriniz. Soguyunca dilimleyerek servis

tabagina diziniz.
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