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PEYNIRLI KEK

2 adet yumurta (1 adedinin aki ve sarisi ayrilacak)
1 su bardag yogdurt

1 su bardagindan iki parmak eksik sivi yag
1 cay kasigi tuz

1 paket sade kek karigimi

1 paket kabartma tozu

Yarim demet dereotu

Igi igin:

250 gram beyaz peynir

Yarim demet maydanoz

1 gorba kagigi ¢orekotu

Uzerine:

Susam

Yogurma kabina 1 adet yumurta ve 1 adet yumurtanin akini koyup, ¢irpici ile ¢irpin. Yogurt, sivi yag ve tuz ilave
edip, tekrar ¢irpin. Kek karigimi, kabartma tozu ve kiyillmig dereotu katip, tim malzemeyi iyice karigtirin. Yagli
kagit serilmis kelepgeli kek kalibina karigimin yarisini bogaltin ve Gzerini spatula ile dizeltin. Igi i¢in bir kasede
rendelenmig beyaz peynir, kiyllmis maydanoz ve ¢orek otunu karigtirip, hamurun Gzerine yayin. Kalan dereotlu
hamuru, peynirli ic malzemenin Gzerine bosaltin. Uzerini spatula ile diizeltin ve firga ile yumurta sarisi stirip,
susam serpin. Onceden isitiimis 180 derece firinda lzeri kizarana kadar pisirin (pisip pismedigini anlamak igin
bir kirdan batirin, kiirdan temiz ¢ikiyorsa pismis demektir). Firindan aldiktan sonra ilinmaya birakin ve kek
kalibindan ¢ikarin. Dilimleyerek servis yapin.
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