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PEYNIRLI KEK

3 adet yumurta

Yarim su bardag eritilmis margarin
Yarim su bardagi zeytinyagi

1 su bardag yogdurt

3,5 su bardagi un

1,5 cay kasigi kabartma tozu

150 gram rendelenmis beyaz peynir
1 demet dereotu

2,5 cay kasigi tuz

1 cay kasigi ¢coérekotu

Yumurtalari derin bir kasede ¢irpin. igine eritilmis margarin, zeytinyagi ve yogurdu ekleyip karistirin,
Hazirladiiniz karisimdan kekin tzerine strmek igin 2 corba kasigi ayirin. Kalan karigimin igine elenmis un,
kabartma tozu, rendelenmig beyaz peynir, ince kiyllmig dereotu ve tuz ekleyip yogurun. Yaglanmis bir firn
tepsisine hamuru yayin. Uzerine ayirdiginiz kanigimi sirlip ¢orek otu serpin. Onceden isitiimig 170 derece firinda
40 dakika pigirin. Finnndan ¢ikardiktan sonra ilinmasi igin bir siire bekletin. Dilimleyip servis yapin.
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