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PEYNIRLI KEK

4 adet kurutulmus biber

4 adet kurutulmus domates

3 adet yumurta

2 yemek kagid! eritilmis tereyagi

1 cay bardagi zeytinyad

1.5 su bardagi sit

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu

Gorum Kargi tulum peyniri

1.5 su bardagi kiip dogranmig beyaz peynir
1/2 su bardagi irice ufalanmig tulum peyniri
3-4 dal taze kekik ya da maydanoz

Tuz

Kurutulmus biber ve domatesi ayri kaplara alip Gzerlerini hafif gegecek kadar sicak su ilave edin ve 2 dakika
dinlendirin. Suyunu siiziip kiyin.

Yumurtalart mikser yardimiyla ¢irpin. Eritilmis ik tereyagi, zeytinyagdi ve sut ekleyip karigtirin. Ayri bir yerde un,
kabartma tozu ve tuzu karigtirin. Daha sonra yumurtal karigsima ekleyin. Peynirleri ve kekigi ilave edip bir kagik
yardimiyla hafifce karigtirin. Yaglanmis orta boy kare kek kalibina malzemeyi dékip dénceden isitilimis 180
derecede firnda 30 dakika pigirin.

Ik sicakligi gectikten sonra dilimleyip servis yapin.
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