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PEYNIRLI KEK

1 su bardagi ilik su

1/2 kg. un

1 corba kasigi toz seker

1 cay kasigi tuz

250 gr. margarin

250 gr. peynir rendelenmis

3 yumurta

1 corba kasigi silme toz maya
1/2 demet maydanoz

llik su icine toz seker ve mayayi koyup 10 dakika kabarmasini bekleyiniz. Bir kaba unu, 3 yumurtayi, erimis
margarini, tuzu, mayal suyu koyarak karigtiriniz, yodurunuz. Bu yumusak hamuru 1 saat kadar ilik bir yerde
dinlendiriniz. Yagdlanmis tepsinizi unlayiniz. Dinlenmis ve kabarmis hamurunuzu ikiye bélerek, bir pargasini
tepsiye elinizle yerlegtiriniz. Maydanozla karigtirdiginiz rende peyniri buraya yayiniz, Gzerini ikinci yariyla
kapatiniz. Uzerine yumurta sarisi strip, orta i1sida kizartiniz. Ara malzemesi olarak peynir yerine kiymali, sebzeli
icler de hazirlanabilir.
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