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PEYNIRLI KEK

3 tane yumurta

2 su bardagi yogurt

1 su bardagi sivi yag

1 su bardagi rendelenmis beyaz peynir
Yarimsar demet maydanoz, dereotu

3 su bardagi un

1 paket kabartma tozu, tuz

Uzerine:

Gorekotu

Peynirli kek i¢in éncelikle bir kapta yumurta ve sivi yagi iyice ¢irpilir. Ardindan yogurt, beyaz peynir, kiyilmig
maydanoz, dereotu eklenir. Un, kabartma tozu ve bir tutam tuz ekleyerek tim malzeme iyice karistirilir.
Peynirli kek karigimi yaglanmis kaliba dokdlir. Gorek otu serptikten sonra 6nceden isitimis 180 derece firinda
ici cekene kadar pisirilir. Bunun igin kiirdan testi yapabilirsiniz. Peynirli kekiniz hazir. Servis edebilirsiniz.
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