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PEYNIRLI KEK

https://www.elele.com.tr

3 adet yumurta

1 su bardag yogdurt

1 cay bardagi sivi yag
250 gr. beyaz peynir

2 demet maydanoz

1 paket kabartma tozu
2.5 su bardagi un

1 yemek kasigi ¢orekotu
Tuz

Beyaz peyniri ezin, ayr bir kapta yumurtalari tuzla ¢irpin. Tuzu az kullanin ¢iinkl peyniriniz de tuzlu olabilir.
Maydanozu ¢ok ince kiyin. Yumurta karigiminiza yogurdu, sivi yagi, peyniri ve maydanozu ilave edip ¢ok iyi
karistirin. En son unu ve kabartma tozunu koyup karigtirin. Kek kalibina koyduktan sonra Uzerine ¢orek otu
serpin. 170 derecede 6nceden isitilmig firna verin. Pismesi igin 20 dakika yeterli olacaktir.
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