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PEYNIRLI KAYISILI PASTA (ITALYA)

140 gr. tereyadi veya margarin

280 gr. seker

1 paket sekerli vanilin

6 adet yumurta (4 tanesinin sarisi-beyazi ayr)
250 gr.un

Nohut

80 gr. kuru kayisi

30 gr. dolmalik fistik 250 gr. ricotta
400 gr. labne peyniri

1/2 tath kasigi tar¢in

1 tath kasidi portakal kabugu rendesi
15 gr. pudra sekeri

Tuz

Tart hamuru icin; tereyadini, 80 gr. seker, sekerli vanilin ve bir tutam tuzla birlikte mikserin hamur karistirma ucu
ile karistirin. 1 yumurtay! hamura ekleyip yedirin. Unu da ilave ederek kisa bir slire daha karistirin. Hamuru
folyoya sarip 1 saat buzdolabinda bekletin. Hamuru unlu tezgahta 30 cm. ¢apinda agin, 26 cm. ¢apindaki
yaglanmig kelepgeli kaliba yerlestirin. Hamurun kenarlarini bastirin, icini ¢catalla bircok defa delin. Ustiine firin
kagidini serip, nohutla kaplayin. 180°C'de isitilmig firinin alt rafinda 15 dakika pisirin. Kagit ve nohutlar ¢ikartip
10 dakika daha pigirin. Kayisilari cok kiguk kip dograyin. Fistiklar yagsiz tavada kavurun ve kiyin. Labneyi ve
ricottayi, 80 gr. seker, 1 yumurta, 4 yumurta sarisi, tar¢in ve portakal rendesiyle, mikserde 8-10 dakika karigtirin.
Ayri bir yerde bir yumurta beyazini ve bir tutam tuzu kati oluncaya kadar ¢irpin. 30 gr. sekeri ekleyip, bir dakika
daha c¢irpin. Kiip dogradiginiz kayisilari ve kavurdugunuz fistiklari da yumurtalara ekleyin. Bu karigimi peynirli
karisima ilave edip karistirin ve tart hamurunun Ustiine yayin. 180°C'de 40 dakika pisirin. Kalan 3 yumurta
beyazini, bir tutam tuzla kati ¢irpin. 90 gr. sekeri yavags yavas ekleyip 2 dakika daha karistirin. Karigimi, ucu
blylk sikma torbasina doldurun. Pisme siresinin 35. dakikasinda firindaki pastanin Gstiine sikin ve 10 dakika
daha pigirin. Pastayi ilik olarak, pudra sekeri serperek servis yapin.
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