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PEYNIRLI KAYISILI KEK

2 adet yumurta,

2/3 su bardagi tozseker,

100 gram oda sicakhdinda margarin,

1 paket kabartma tozu,

2 su bardagi un,

yarim su bardagi rendelenmis dil peyniri,
1 su barda@i findik i¢i,

15-20 adet kayisi

Yumurta ve sekeri ¢irpin. Ardindan kip kesilmis oda sicakliindaki margarini ekleyin. Kabartma tozunu katip
iyice ¢irpin. Unu ilave edin. Rendelenmis dil peynirini hamura katin. Kayisi ve findiklari ince kiyin. Yarisini
hamura katin. Hamuru yaglanmis kek kalibina bogaltin. )

Kalan kayisi ve findiklari hamurun Gzerine koyup, hafif¢e bastirin. Onceden isitiimis 200 derecelik firinda
yaklasik 1 saat pisirin. Soguyunca dilimleyerek servis yapin.
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