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PEYNIRLI KATMER (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

2 yumurta

1 tath kasigi karbonat
1 cay bardagdi sivi yag
1 su bardag st

5 su bardagi un

500 gr tuzsuz peynir
Serbeti:

5 su bardagi seker
3,5 su bardagi su

Bir kaba yumurta, sivi yag, sit, limona konmus karbonat konup kanstirilir. Un ilave edilip kulak memesi
yumusakliginda yogrulur. 24 parcaya bolinir. Nisasta ile blytk yufka agilir. Her yufkaya rendelenmis peynir
konup 4 tarafi kapatilip kare haline getirilir. Kizgin yagda kizartilir. Soguk serbete atilir.
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