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PEYNIRLI KATMER POGACA

1 su bardagi siviyag
2 su bardagi su

1 kare yas maya

1 tath kasigi seker
Cok az tuz

Aldigi kadar un

Tdm bu malzemeler ile kulak memesi kivaminda bir hamur hazirlayip mayalanmaya birakiyoruz. Hamur iyice
kabarinca yumruk blyukliginde bezelere ayiryoruz.

Bu asamada 1/2 paket eritilmig yada ihtiyacimiz var.

Her bezeyi kahvalti tabagi blyUkliglnde agiyoruz. Bir bezenin tizerine 1 yemek kagidi yag yayiyoruz ve Uzerine
actigimiz bir bezeyi koyuyoruz. Ust Uste ikisini agarak biraz daha blyttlyoruz. Bunu da enlemesine hafifce 4'e
katliyoruz. Béyle bdyle hamuru agip bitiyoruz ve katlananlari buzdolabina koyarak 15 dk. sogumaya birakiyoruz.
Cikardigimiz hamurlar bigak yardimiyla 1 podaca olacak blytklikte 5 ya da 6'ya kesiyoruz. Kestigimiz pargalari
enlemesine yatirip ortasina hafifge bastirip peynirleri yerlestiriyoruz ve kapatiyoruz. Bu agamada hamura gok
bastirmiyoruz ve Uizerine yumurta sarisi sirllyoruz. Onceden isitilmis 180 derece firinda kizarana kadar
pisiriyoruz.
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