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PEYNIRLI KARNABAHAR GCORBASI (IRLANDA)

3 yemek kasigi tereyagi

1 yemek kagigi zeytinyagi

1 adet kutu sogan

3 adet prrasa

1 adet karnabahar

1 adet patates

2 litre tavuk ya da sebze suyu
200 gram g¢edar peyniri

2 yemek kagsidi kiylimis dereotu
Tuz

Karabiber

Pirasalarin yesil kisimlarini ayirin.

Beyazlarini ikiye bollp ince ince kiyin.

Sogani yemeklik, patatesleri kiip kiip dograyin

Karnabahar gigeklerine ayirin.

Tereyadi ve zeytinyadini tencerede kizdirip sodanlari ve pirasalari yagda 3-4 dakika soteleyin.
Ardindan karnabaharlari, patatesleri, tavuk suyunu, tuzu ve karabiberi ilave edin.
Kaynayinca altini kisin ve 20 dakika kisik ateste pisirin.

Bu esnada c¢edari rendeleyin.

Sebzeler yumusayinca gorbayi el blender?iyla piiriizsiiz bir kivam alana kadar ezin.
Peyniri ve dereotunu ekleyip karigtirin.

Gerekirse tuz ve karabiber ilave edip sicak servis edin.
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