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PEYNIRLI KANEPE

Malzeme:

185 gram Bizim Mutfak Un

50 gram susam

2 tath kasigi rendelenmis portakal kabugu
2 adet yumurta

2 tath kasigi susam yagi

250 ml sut

5 ¢orba kasi§i portakal suyu

15 dilim kurutulmus domates

3 ¢orba kasiJi AltinHasat Riviera Zeytinyagi
Tuz

ic Malzeme icin :

200 gram krem peynir

2 ¢orba kasiJi Bizim Yag Kahvaltl Keyfi

2 ¢orba kasi@i kisnis otu

2 ¢orba kagsiJi dereotu

Hamur yogurma kabinda un, bir tutam tuz, susam ve portakal kabugu rendesini karistirin. Hazirladiginiz
karisima yumurta, susam yagi, sut ve portakal suyunu ekleyip bir ¢atal yardimiyla ezerek iyice karigtirin. 15
dakika dinlenmeye birakin. Yapigmaz ylzeyli tavaya zeytinyagini dokip isitin. Hazirladiginiz hamurun her iki
yUzUn( de tavada kizartin. Degisik sekillerdeki kurabiye kesme aletleriyle kizarttiginiz hamuru kesin. Ig
malzemesi i¢in tim malzemeyi cukur bir kasede iyice karistirin. Kestiginiz hamur pargalarinin arasina i¢
malzemesinden surin. Uzerini kurutulmus domates ile stisleyerek servis yapin.
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