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PEYNIRLI KANEPE

8 Kuguk sandvi¢ ekmegi
2 Adet yumurta

100 gr. beyaz peynir

1 Demet dereotu

2 Kasik tereyagi

Sandvi¢ ekmekleri ortadan ikiye ayrilir. Beyaz peynir, kati pisiriimis yumurtanin sarisi ve incecik kiylmis dereotu
ile karistirilir. Hamur haline gelince ekmeklerin Ustline biraz tereyadi strGlUr, bu hamurdan her tarafini
kapayacak kadar konur, en Ustiine de ufak bir par¢a gene tereyadi konur. Firinda 15-20 dakika (Ustu
pembelesene kadar) pisirilir.

Not: Evde firin yoksa pisirme isini elektrik 1zgarasinda yapmak da kabildir. Yalniz izgarada kanapelerin Ustleri
¢abuk kizaracagi i¢in fazla yanmamasina dikkat etmeli, pembelesince ¢ikarmalidir.
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