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PEYNIRLI KAFES TART

https://www.sabah.com.tr

1/2 paket margarin (yumusamis)
1/2 su bardag sivi yag

6 corba kasiJi yogurt (tepeleme)
22 ¢orba kasigi un (tepeleme)

1 paket kabartma tozu

Tuz

Tartin igine:

1 yumurta

200 gr. beyaz peynir veya lor peyniri
1 kii¢clik domates

4-5 sivri biber

1/2 demet maydanoz

1 yumurta sarisi

Unun ortasina agip yumusamis margarini, sivi yagi, yogurdu, kabartma tozunu, tuzu ekleyip 6zli bir hamur
olana dek yogurup hamuru ikiye ayiralim. 25-30 cm. capindaki kalibi margarinle yaglayip tabanina un serperek
hamurun bir parcasini kaliba yerlegtirelim. Hamurun kenarlarini 1/2 cm. kadar yikseltelim. Hamuru ¢atalla 7-8
yerinden delelim. Peyniri catalla ezelim, i¢ine tavla zari iriliginde dogranmis domatesi, kiyilmis maydanozu,
yumurtayl, ki¢Uk dogranmis sivri biberleri ekleyerek karigtiralim. Bu karigimi hamurun Gzerine yayalim. Diger
hamuru merdane ile 0.3 mm. kalini§inda agalim. Hamurdan 1/2 cm. inceliginde seritler keselim. Seritler peynirli
malzemenin Gzerinde kafes olusturacak sekilde yerlestirerek Uizerine yumurta sarisi strelim. Tarti 180 derece
isili firinda Gzeri agik pembe renk alana dek pisirelim. Tarti firindan alip kalibi iginde sodutarak servis yapalim.
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