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PEYNIRLI KAFES

12 adet milféy hamuru
200 gr lor peyniri

2 yemek kasi§i ceviz igi
3 adet kayisi

5-6 dal maydanoz

1 adet yumurta sarisi

igini hazirlamak igin éncelikle maydanozu gok ince kiyin. 3 adet kayisiyl minik kiipler halinde dograyin, cevizleri
¢ok ince bir sekilde kiyin. Hepsini oval bir kaba alin ve Gzerlerine 200 gr beyaz peyniri rendeleyin ve iyice
karistinin. 6 adet milféyl diz bir zemine yerlestirin, milfdylerin kenarlarini kare bir sekilde bir firga yardimiyla
yapismasi i¢in yumurta sarisina bulayin. Diger 6 adet hamuru bir bigak yardimiyla bir santim kesip kdgultin. Bir
milféy diliminin sagd Ust kdsesinin 1 cm iginden asadiya dogru 3 adet kesik yapin. Bu kesikleri ¢gapraz olacak
sekilde hemen yanindan iki tane yapin. Yine yanina U¢ kesik yapin ve islemi milféyln sonuna kadar tekrarlayin.
Hazirladiginiz ici bir kasik yardimiyla, yumurta sarisi stirdidinGz milf@ylerin Gzerine yerlestirin ve elinizle
dizlestirin. Cizikler attiginiz milféylerin gézeneklerini elinizle hafifce acarak (yirtmamaya 6zen goésterin) igini
koydugunuz milf@ylerin Gzerine kapatin. Butin milfdylere ayni islemi uyguladikta sonra kenarlarini bir bigak
yardimiyla hafifce keserek dizeltin ve firin tepsisine dizin, Gzerlerine firga yardimiyla bir adet yumurta sarisi
sirip, 185 derece firinda 35 dakika pismeye birakin ve Ilik servis edin.
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