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PEYNIRLI KAFES BOREGI

1 su bardag st

1 cay bardagdi sivi yag

2 yumurta

2,5 su bardagi kepekli un

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

150 gram beyaz peynir

50 gram rendelenmis kasar peyniri
2 yumurta

Maydanoz

Derin bir kabin icinde yumurtays, siitti, sekeri, sivi yagi kanstirin. Uzerine unu, kabartma tozunu ve vanilyayi ilave
ederek karigtirin. Bu karigimi yaglanmis unlanmig kalibin igine diikiin. Bir parga hamuru ayirin ve biraz unla daha
kati kivama getirip uzun seritler halinde hazirlayin. Firin kabina aldiginiz hamurun Gizerine rendelenmis peynirleri
ve kiyilmis maydanozlari karistirip Gizerine ekleyin. Daha sonra da bu harcin tzerine uzun gubuk hamurlar
yerlestirip 180 derecedeki firina verip 30 dakika pisirin. Firindan alin dilimleyerek ikram edin.
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