B

o i-'u':j“':
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

PEYNIRLI KADAYIF SARMASI

Yarim kg tel kadayif
300 gr dil peyniri

2-3 adet yumurta
Kizartma yag

Surup igin:

4 su bardagi su

3,5 su bardagi seker
Yarim limon

Serbet kaynatilir, atesten alinir, sogumaya birakilir. Kadayif bir tutam alinir, dért parmak eninde ve bir karig
boyunda masaya serilir. Kenarina yeteri kadar dil peyniri konur. Sonra rulo yapilir. Sarma islemi bitince sarmalar
¢irpilmis yumurtaya batinlir, sicak yagda altin renginde kizartilir. Soguk serbete atilir, 5 dakika sonra alinir ve
servis edilir.
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