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PEYNIRLI KADAYIF (SANLIURFA)

https://www.urfaurfa.com

1,5 Kg Kadayif tel

1 Kg. taze Urfa peyniri

1 Kg. seker

1/2 su bardagi giin pekmezi

Peynirler yikanir ince ince dogranir. Bez Uizerine alinarak suyu alinir.

Kadayif teli elle ¢ekile ¢ekile ufalanmasi saglanir.

Tepsi yaglanir, kadayif teli ikiye bdlinerek yarisi tepsinin dibine serilir, peynirler ince araliklarla telin Gzerine
dizilir, ikinci yarisi da tepsiye konup elle bastirilarak ezilir.

Muhtelif yerlerine sade yag gezdirilir.

Pekmez hafif sulandirilarak kadayifin Gizerine konur.

Ocaktan etrafina yag vererek cevire gevire pisirilir. Tepsi tutulup diger yarisi gevrilir.

Seker, 2 su bardag su ile ocaga konur kaynayinca limon sikilarak ocaktan alinir. Sicakken sogumus kadayifa
dokalup servis yapilir.

Surup sicak ise kadayif soguk olmalidir. Aksi takdirde hamurlagir.

Not: Ust kisminin iyi kizarmasi igin pekmez kullanilir.

© lezzetler.com tarif no:67220 « adi:Peynirli Kadayif (Sanlurfa) « gdnderen:Saadet « indirme tarihi:02.04.2025 - 10:44


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/peynirli-kadayif-sanliurfa-vt50860
https://www.urfaurfa.com
http://www.tcpdf.org

