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PEYNIRLI KADAYIF (SANLIURFA)

Tel hamur - 120 gr.
Tuzsuz peynir - 100 gr.
Tereyadi - 20 gr.
Pekmez - 10 gr.
Tozseker - 150 gr.
Su-150cl.

Limon suyu - 2 cl.

Seker ve su bir tencere suya konularak kaynatildiktan sonra limon suyu ilave dilerek serbet hazirlanir ve
sogumaya birakilir. Tel hamura tereyagdin yarisi yedirilirve kalan yag pekmezle karistirilip yarisi tepsinin igerisine
sUrdlur. Yagla harmanlanmig olan tel hamurun yarisi tepsiye yayilir ve rendelenmis peynir serilir. Hamurun diger
yarisi peynirin Gzerine yine elle bastirilarak yerlestirilir. Tepsi ocagin Uzerinde ¢evrilerek hamur pigirilir. Hamurun
alt kismi pisince bagka bir tepsinin icine alinir. Pigsirme tepsisi kalan yagla ovulup kadayifin pismemis tarafi
tepsinin altina gelecek sekilde yerlestirilir ve kisik ateste gevrilerek pisirilir. Soguk serbet sicak kadayifin izerine
dokuldir ve sicak servis edilir.
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