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PEYNIRLI KADAYIF

Malzeme:

1 kilo kadayif

Tarim kilo tuzsuz peynir
100 gr tereyagi

100 gr sivi yag

Surubu:

5 bardak seker

3.5 bardak su

1 tath kasidi limon suyu

Yapiligt:

Eritilmis tereyad ve sivi yag ile kadayiflari karistirip elle ovalayarak yagi kadayifa yediliniz. Yarisini yaglanmis
tepsiye basarak yerlestiriniz. Rendelenmis peyniri Gzerine serpistiriniz. Diger kalan kadayifi da Ustiine koyarak
bastira bastira yerlestiriniz. Firinda kapagi acik olarak pisiriniz. Alti kizardiktan sonra bir tepsinin Uzerine tersine
geviriniz. Sonra ayni tepsiye iterek yerlestiriniz. 15 dakika daha firinda kizardiktan sonra firindan ¢ikartip serbeti
dokiniz.
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