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PEYNIRLI KADAYIF (ELAZIG)

https://www.elaziz.net

Malzemeler

1 kg. tel kadayif

1,5 kg. toz seker

250 gr. taze tuzsuz beyaz peynir
200 gr. margarin veya tereyagi

YAPILISI:

1.Tel kadayif bir tepsinin igerisine konularak eritilen margarin veya tuzsuz tereyagi kagikla Gzerine serpistirilir.
2.lyice karigtirip ovulur bagka bir tepsinin alti yaglanarak kadayifin yarisi tepsiye dosenir.

3.Bir tepsinin alti yikanip kurulandiktan sonra désenmis kadayifin Gzerine tersiyle bastirilip déndlrilerek
sikistiriip dizeltilir. Tuzsuz peynir ¢ok ince dilimlere ayrilarak désenmis olan kadayifin tGzerini kapatacak kadar
bir sira dizilir.

4.Geri kalan kadayif peynirin Uzerine serilerek dizeltilip sikistinhir.Kizgin firmda pigirilip sogumaya birakilir.
5.Serbetin yapilisi:1,5 kg. sekere 2,5 litre su konulup 45 dakika kaynatilir.2 kasik limon suyu ilave edilip iki tagim
daha kaynatilip atesten alinir.10 dakika sonra dilimlenmis peynir kadayifin Gzerine tamami dokillip soguduktan
sonra servis yapilir.

ML® Peynirli Tel Kadayif icin tiklayin
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