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PEYNIRLI KABAK DOLMASI SANDVIG

2 adet kabak

200 gram kasar peynir
200 gram lor peynir

6 dilim tost ekmegi

7 dal taze feslegen

4 kaglk parmesan peynir
4 yemek kagig margarin
1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Kabaklarin kabuklarini soymadan 4 esit pargaya kesip i¢lerini oyun. Kuip kesilmis taze kasar peynirini, margarin,
ince dogranmig feslegen, lor peyniri, bir tutam tuz ve karabiber ile i¢ dolguyu hazirlayin.

I¢ dolgu ile kabaklarin i¢ini doldurun. Dider tarafta tost ekmeklerinden kabaklarin ¢gapi kadar 12 adet yuvarlak
kestikten sonra i¢i doldurulmug kabaklarin altina yerlegtirin.

Daha sonra yagli pisirme kagidi serili tepsiye dizin. Uzerine rendelenmis parmesan peyniri serpip 6nceden
Isitilmig 250 derece firinda 6 dakika pigirin.
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