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PEYNIRLI KABAK DOLMASI

Mazda Lezzete Goturen Marka
Mehmet Yasin

4 adet orta boy kabak

7 adet taze sogan

Yarim demet dereotu

1 cay kasigi kirmizi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi tuz

100 gr rendelenmis kasar peyniri
200 gr lor peyniri

Kabaklarin kabugunu soyun. Uzunlamasina ikiye kesin. Kestiginiz kabaklarin i¢ini ki¢ik bir kagik yardimiyla
oyun ve yarisina kadar soguk su bulunan bir kaba alin. 7 adet taze sogani ve Yarim demet dereotunu ince
dograyin. 200gram lor peynirini bir kaba alin. Uzerine rendelenmis 100 gram kasar peynirini ilave edin.
Dogradiginiz taze soganlari ve dereotunu ekleyin. 1 cay kasigi karabiberi, 1 ¢cay kasig pul biberi ve 1 ¢ay kasigi
tuzu ilave edip malzemeyi karigtirin. Kabaklarin suyunu siiziip gukurkisimlarina hazirladiginiz harci paylagtirin.
Onceden isitilmis 185 derece firinda 20 dakika pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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