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PEYNIRLI KABAK CORBASI

1 adet sogan

1 adet domates

1 adet kabak

1 adet patates

400 gram margarim
800 m et suyu

75 gram g¢ekirdeksiz siyah zeytin
75 gram tulum peyniri
Yarim demet maydanoz
100 gram st kremasi

1 tutam Karabiber, Tuz

Sogani soyup dograyin.

Kabagi yikayip soyduktan sonra kip kip dograyin.

Sogani kizgin yagda sote edin.

Patatesi ilave edip sote etmeye devam edin.

Et suyu ve kaba@ da ekleyip yaklasik 12 dakika kadar pisirin.

Bu arada zeytinleri ikiye bolun.

Peyniri ufalayin.

Domatesi yikayip dograyin.

Maydanozu da yikayip kiyin.

Sat kremasini et suyu karisimina ilave edin, ¢corbayi robottan gecirerek pUtirsiz bir hale getirin.
Tuz ve karabiberle tatlandirin.

Zeytin, peynir, domates ve maydanozu ilave edip ¢orbayi bir daha isitin ve servis yapabilirsiniz.
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