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PEYNIRLI KABAK CICEGI DOLMASI

2 adet yumurta

1/2 su bardagi + 2 yemek kasigi un

1 tutam Deniz tuzu

30 adet biyik kabak gicegi

60 adet kipler halinde kesilmis, mozzarella peyniri
Parcalar halinde kesilmis 6 adet diiz angliez

100 gr margarin

Yumurtanin sarisini ayirip biyUk bir kapta un ve bir tutam tuz ile karigtirin.

Bir baska kapta yumurta beyazi ile unlu karigimi bir araya getirin ve yavasca karistirin. Sonrasinda karigimi 20
dakika dinlenmeye birakin.

Her bir kabak ¢igegini 2 kiip peynir ile doldurup 1 ya da 2 parga anclez ekleyin ve yumusakga agzini kapatin.
Derin bir kizartma tavasinda margarini kizdirin. Yag kizinca her bir doldurulmus kabak cigegini dikkatlice yaga
daldirip, gevirerek pisirin.

Delikli bir servis kasigi ile pisen kabak cigeklerini alin ve, yagini sizmesi igin altina kagit havlu yerlestireceginiz
bir tabagda aktarin. Tuz ile tatlandirin ve sicak olarak servis yapin.
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