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PEYNIRLI JOLE

1 litre et suyu

2 yaprak kirmizi jelatin

175 gr. peynir

Kirmizi biber

1 corba kasigi kiyilmis taze sogan
Sislemek icin:

Limon dilimleri

Maydanoz

Jelatini biraz su iginde yumusatin. Sonra et suyu ile birlikte bir tencerenin i¢ine koyun ve kisik ateste karigtirarak
jelatinin erimesini saglayin. Biraz soguduktan sonra, peynir ve kirmizi biber ile karigtirin. Taze sogani ¢ok kiguk

parcalar halinde dograyin. Bunu da ilave edin. Kiiglk kaplara taksim ederek, bir ka¢ saat buzdolabinda bekletin.
Sonra Uzerini kiigUk pargalar halinde kesilmig limon dilimleri ve maydanoz ile sUsleyerek servis yapin.
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