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PEYNIRLI JAMBONLU MUFFIN

www.miele.com.tr

50 gr. Tereyagi

2 Yumurta

1 cay kasigi tath Biber

150 gr. Yogurt, dogal

220 gr. Un

3 cay kasigi Kabartma tozu

60 gr. Jambon, ince ince dogranmig

2 yemek kasigi sogancik otu, dogranmis
75 gr. Gouda peynir, rendelenmis

Tereyagdini krema halini alincaya kadar ¢irpin. Yumurtalari, kirmizi toz biberi ve yogurdu ilave edin, karigtirin.
Kabartma tozu karistirlmis una ilave edin. En son jambonlari, taze sodani ve peyniri ilave edin.
Bu karigimi porsiyonluk kaliplara dokin ve Ustl agik olarak altin sarisi rengini alincaya kadar pigirin.
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