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PEYNIRLI JAMBONLU KEK

125 gram ¢edar peyniri,
100 gram dana jambonu,
100 gram tereyagi,

3 adet yumurta,

1 su bardagi un,

1 tatlh kasidi hardal,

1 cay kasigi kabartma tozu,
1 tath kasidi nane,
ceyrek demet dereotu,
karabiber,

tuz,

1 tath kasigi sivi yag,

1 ¢corba kasigi galeta unu

Peynir ve jambonu kigik kip seklinde dograyin. Oda isisinda yumusatiimis tereyadini mikserle ¢irparak krema
kivamina getirin. Tereyadi, yumurta, kabartma tozu ile karistirimis un, peynir, jambon, hardal, nane, tuz,
karabiber ve ince kiyilmis dereotunu karigtirin.

Ortasi delik bir kek kalibini, 1 tatl kasigi sivi yag ile yaglayin.

Uzerine galeta unu serpin. Hazirladiginiz peynirli karisimi kaliba dékin, 175 derecede isitiimis arinda Uzeri
kizarincaya kadar yaklasik 35 dakika pisirin. Peynirli kek ilindiktan sonra (rin kabindan gikartip, servis yapin.
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