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PEYNIRLI IZGARA KOFTE

2 su bardagi ufalanmis peynir
500 gram kiyma

1 adet yumurta

Yarim demet kiyilmig maydanoz
Yarim demet kiyilmis dereotu

1 su bardagi galeta unu

1 adet orta boy sogan

1 cay kasigi karabiber

2 ¢ay kasi§i tuz

Derin bir kapta kiyma, yumurta, maydanoz, dereotu, galeta unu, kiyilmis sogan, karabiber ve tuzu iyice yogurun.
Hargtan limon blyukliginde bezelerkoparip, elinizde yuvarlayin. 50 EVDE YAPIN! Ortalarina peynir koyup,
yuvarlayarak kapatin. lzgarada pisirip, sicak olarak servis yapin. As¢inin notu: Peynirli izgarakéfteyi, pilavla
servis yapabilirsiniz.
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