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PEYNIRLI ITALYAN YAHNISI

2 adet kucUk boy sogan, dogranmig
2 dis sarimsak, dogranmig

2 tatl kagig zeytinyagi

300 gr dana eti

25 gr Igim Beyaz Peynir

500 gr domates

1 tath kasidi dogranmis taze biberiye

Genis bir tencerede sogan ve sarimsagi zeytinyaginda biraz bekletin. Altini agarak 7 dakika renkleri dénene
kadar soteleyin.

Etleri sotelik 3’er cm’lik dilimler halinde dograyin. Biber, domates ve biberiyeyle birlikte kaynayana kadar pisirin.
Altinr kisin.

Elinizle pargaladiginiz igim Beyaz Peyniri {izerine ilave edin. Et iyice pisene kadar yaklasik bir 10 dakika daha

pisirin.
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Patates puresi ile servis edin.
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