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ISPANAKLI VE PEYNIRLI STRATA

6-7 dilim bayat ekmek (kup seklinde dogranmig)

2 su bardagi taze 1spanak (ince kiyiimig)

1,5 su bardagi rendelenmis kasar peyniri

1 su bardag beyaz peynir veya lor peyniri

4 adet yumurta

1,5 su bardagi st

1 cay kasigi tuz

1 cay kasigi karabiber

Yarim ¢ay kasigi muskat rendesi (istege baglh)

1 yemek kagigi tereyag (firin kabini yaglamak icin)

Finninizi 180 dereceye ayarlayin ve 1sinmaya birakin.

Bayat ekmekleri kiip seklinde dograyarak bir kenara alin.

Eger ekmekler cok yumusaksa firinda hafifce kizartabilirsiniz.

Ispanaklari iyice yikayin, suyunu sizdikten sonra ince ince dograyin.

Bir kasede yumurtalari ¢irpin.

Sit, tuz, karabiber ve muskat rendesini ekleyerek homojen bir karisim elde edin.

Finn kabini tereyag ile iyice yaglayin.

Finn kabina bir kat ekmek kupleri serin.

Uzerine bir kat ince kiyllmig ispanak ve ardindan rendelenmis kasar peyniri serpistirin.
Beyaz peynir parcgalarini da ekleyin.

Bu islemi malzemeler bitene kadar tekrarlayin.

Hazirladi§iniz yumurtal sit karigimini yavagga malzemelerin Gzerine dokun.

Karisimin tim katmanlara ulastigindan emin olun.

Strata’yi pigsirmeden 6nce 15-20 dakika bekleterek ekmeklerin siviyi iyice gekmesini saglayin.
Onceden isitilmis firinda Gzeri altin sarisi rengini alana kadar, yaklasik 30-35 dakika pisirin.
Finndan ¢ikan stratanin biraz sogumasini bekleyin ve ardindan dilimleyerek servis yapin.
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