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PEYNIRLI ISPANAKLI PATATES

Malzemesi:

1 kg. 1spanak

3 adet sogan

25 gr. margarin

750 gr. patates

200 gr. yumusak beyaz peynir
3 yumurta

1 bardak sut

Tuz

Karabiber

50 gr. rendelenmis kasar peyniri.

Hazirlanisi:

Ispanag! yikayin ve kiiglk parcalar halinde dograyin. Sodani rendeleyip, margarin ile birlikte hafice kavurun.
Ispanagdi sogana katin. Tencerenin kapagini kapatarak 10 dakika kadar pisirin. Bu arada patateslerin
kabuklarini soyun. Ince dilimler halinde dograyin. Yumugak beyaz peyniri, yumurta, stt ve baharatlarla iyice
¢irparak karigtinin. Firina koyabileceginiz bir kabin icine dnce i1spanagi yayin. Uzerine patates dilimlerini
yerlestirin. Peynirli yumurtali karigimi patateslerin tzerine dékin, rendelenmis kasar peynirini de Uzerine serpip,
sicak finnda 25 dakika kadar pisirin. Sicak olarak servis yapin.
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