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500 gram ispanak

1 adet yumurta

1 su bardag st

1 corba kasigi susam

1 corba kasigdi ¢cérekotu
250 gram beyaz peynir
125 gram margarin

1 adet sogan

1 tath kasidi tuz

1 tath kasigi karabiber
3 adet yufka

ISPANAKLI PEYNIRLI BOREK

Yufkalar dérde bdlerek 12 li¢gen parca elde edelim. Soganlari yemeklik dograyip sote edelim, i¢erisine yikanip
dogranmig ispanagi ekleyip kavuralim. Suyunu ¢ekince tuz ve karabiberi ilave edelim. Eritilmis margarin igine
yumurtanin akini ve situ ilave edip bir har¢ hazirlayalim. Kestigimiz yufkalari bu sos ile islatip yufkanin uzun
kenarina kavrulmug ispanak ve ezilmig beyaz peyniri ilave edelim. Rulo halinde sararak giil borek seklini
verelim. Yaglanmis firn tepsisine dizip Gzerine yumurta sarisi stiriip susam ve ¢orek otu ekelim. Onceden
isitilmig 170 derece firinda yaklasik 35-40 dakika pisirelim.
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