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ISPANAKLI VE PEYNIRLI BOREK

5 adet hazir yufka

500 gr ispanak

200 gr taze kasar peyniri
500 gr lor peyniri

1 adet sogan

2 adet yumurta

1 cay bardagi siviyag

1 su bardag st

Boregin i¢ malzemesini hazirlamak igin |spanaklar| ylkayip iyice stizdlkten sonra irice dograyin. Sogani soyup
rendeleyin. Ispanagin tizerine tuz serpip sogani da ilave ederek ovalayin. En son ufalanmig lor peynirini ekleyip
karistirin. ic malzemeniz hazirdir.

Sutd, yumurtayi ve siviyadi gukur bir kasede ¢irpin. Yufkalarin her birini ikiye bolin. B6imis oldugunuz yarim
yufkayl tezgahin Uzerine serin. Firga yardimi ile sGtli ve yumurtal karisimdan yufkanin Gzerine surln. I¢
malzemeyi uzunlamasina yayin. Rulo seklinde sarararak gil haline getirin. Malzeme bitene dek ayni iglemi
uygulayin. Bérek hamurlarini firin tepsisine dizin. Uzerlerine rendelenmis taze kasar peynirini serpin. Onceden
isitilmig 170 dereceye ayarli firinda yarim saat kadar pisirin.
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