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HAZIR YUFKADAN ISPANAKLI PEYNIRLI BOREK

4 adet taze yufka

1 cay bardadi soda

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi

2 dolu yemek kagidi un

1 yemek kagigi sirke

Iciigin:

2 demet i1spanak (500 g)

1 kalip beyaz peynir (150-200 g)

1 adet kuru sogan

1 adet yumurta aki (sarisi tizerine siriilecek)
Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi + 1 yemek kasigi siviyag

Ispanaklari gtizelce yikayin ¢igden dograyin igine diger malzemeleri ekleyip, elinizle giizelce ovalagtirin. Sos igin
tim malzemeleri bir kapta pUrizsiz ¢irpin.

Yufkayi tezgaha agip, i¢gen seklinde 4 pargaya bdélin.

1 O¢gen yufkaya 2-2,5 yemek kasi§i sostan dokip, firga yardimiyla her yerine gelecek sekilde sirin i¢
harcindan serpistirip, ilk olarak yanlardaki kdseleri biraz igeri katlayip, uzun tarafindan rulo yapin.

Ruloyu cok siki olmayacak sekilde sarip gul sekline getirin. Yagl firin tepsisine aralik birakarak alin kalan sosu
Uzerine firgayla sdrin ve yarim saat bekletin.

Yumurta sarisi ve sivi yag ¢irpin boreklerin Gzerine surin énceden isitilmis 200 derece firinda nar gibi kizarana
kadar pisirin.
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