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ISPANAKLI PEYNIRLI TEPSI BOREGI

Dirdane Kara

7 adet yufka (elde agilmig)
Igi igin:

Y2 kilo 1spanak

100 gram lor peyniri

100 gram beyaz peynir

1 adet kuru sogan

3-4 dal dereotu

3-4 dal maydanoz

3 yemek kasigi zeytinyagi
Pulbiber

Tuz

1 kase yogurt

1 cay bardagi zeytinyad
1 adet yumurta

Ispanaklari dograyin ve bol suda yikayin. Uzerine kaynar su dokip ardindan soguk suya alarak soklayin.

Tavaya zeytinyagdi alarak dogramis oldugunuz soganlari kavurun. Uzerine soklamig oIdugunuz Ispanaklari ilave
edin kiyilmis dereotu, maydanoz ve peyniri de ekleyerek karistirip ocaktan alin. ic harcini sogumaya birakin. Sos
malzemelerini bir kaba alarak ¢irpin. Yufkayi diiz bir zemine sererek lizerine hazirladiginiz sosu siriin ve yufkay!
8 parcaya kesin (pizza dilimi seklinde). i¢ harctan koyarak yufkalari sarin ve tepsiye dizin. Uzerine hazirladiginiz
sostan sUrlp susam ve ¢orek otu eklenir. 190 derecede yarim saat pigirilir. Yumusak olmasi i¢in firndan
alindiktan sonra tzeri bir bez ile kapatilir.
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