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ISPANAKLI PEYNIRLI BOREK

Glsen Ger

5 adet yufka

2 su bardagi sut

1 adet yumurta

1 adet yumurta sarisi (Uzerine)
1 demet ispanak

300 gr yarim yagl peynir

2 su bardagdi sivi yag

Tepsiyi yaglayip 1 kat yufkay diizgtince yayalim. Bir yandan da sosu hazirlayalim. Stt, yumurta, yag, tuz koyup
cirpalim. Igi igin yikayip ince ince dogradigimiz ispanagi peynirle ovalim. Tepsiye yaydigimiz yufkanin tizerine
sos s(relim. Bir yufkay yirtip kopararak tepsiye dagitalim. Uzerine i¢ malzemesinden ve sos serpelim. Tekrar
Uzerine koparilarak dagitilan yufka sos ve i¢ malzeme koyalim. Bu iglemi yufkalar bitene kadar yapalim. Uzerine
en altta kalan yufkanin tasan kisimlarini kapak olarak kapatalim. Yumurta sarisi strtip dilimleyelim. Artan sosu
da doékelim. Oncede isitiimis 200 dereceli firinda kizarana kadar pisirelim.
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