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PEYNIRLI ISKEMBE CORBASI

Malzemesi:

1,5 kg, iskembe

10 bardak su

yarim bas sarimsak

yarim kagsik tuz

3,5 kasik margarin

3 sogan

4 domates veya bir buguk fincan salca
2 kahve kasig karabiber

6 bardak iskembe suyu

1 tath kasidi tuz

yarim bardak gravyer peyniri rendesi

Hazirlanisi:

Bir tencereye 10 bardak su koyup igine iri parcalara dogranmis dana iskembesi ile yarim bas sarimsak, yarim
corba kasidi tuz koyun, tencerenin kapagini kapatin. lskembeler yumusak bir hale gelinceye kadar orta.ateste
3-4 saat pigirin. Sonra tencereyi atesten alip iskembeleri sudan ¢ikarin , yarim parmak buydkliglinde pargalara
ayirin. Bagka bir tencerede 3,5 kagik margarinde 3 sogani pembeleginceye kadar kavurun. Igine 4 domates ya
da bir buguk kahve fincani salga ilave ederek pisirmeye devam edin. Uzerine 2 kahve kasigi karabiber, 6
bardak iskembe suyu 1 tatlh kasigi tuz ve haglanmis iskembeleri katin. Tencerede kalan domatesli iskembe
suyunu pisirip salcasi ile birlikte tabada alin. Gravyer peyniri rendesi ile servis yapin.
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