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PEYNIRLI IRMIK TATLISI

125 Gr Sana Hamurigi

1,5 Su Bardagi seker

2 Su Bardagi irmik

50 gr arzuya gore ¢ekilmis antepfistigi
100 gr dil peyniri

4 Su Bardag su

Tencereye sana yag alip eritelim. irmikleri ekleyip agir ateste ve strekli kanstirarak irmikleri hafifce esmerlesip
meyanesi gelene dek kavuralim. Atesi kapatip kaynar haldeki suyu ekleyelim. Tencerenin kapagini kapatip 10
dk. Irmiklerin suyu cekmesini saglayalim. sonra sekeri ve kibrit ¢dpU inceliginde dilimlenmis peynirleri ilave edip
bir kez karistirarak 5 dk demlendirin.
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