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PEYNIRLI IRMIK TATLISI

Yarim kg tuzsuz peynir veya lor
3 adet yumurta

3 ¢orba kasiJi un

1 cay bardagdi tereyadi veya margarin
Yanm paket kabartma tozu
Aldig1 kadar irmik
Hindistancevizi

Serbet icin:

4,5 su bardagi tozseker

4 su bardagi su

1/4 limonun suyu

Peyniri veya loru temiz bir tllbente koyup, suyunu iyice stiziin. Hamur yoguracaginiz kaba peyniri, yumurtalari,
unu, erimis tereyagdini alin. Kabartma tozunu ve irmigi azar azar ilave ederek yodurun. Yumusak bir hamur elde
edene dek irmik katin. Hamurdan yumurta biyutkliginde pargalar koparin. Yaglanmis firin tepsisine yuvarlak
sekiller vererek dizin. Onceden isitilmis 180 derece firinda, alti Gstl pembelesene dek pisirin. Serbet
malzemesini kaynatin. Tatllar firndan gikar ¢cikmaz tizerine dokin. Tepsinin agzini kapatip, tatlilarin serbetini
iyice emmesini saglayin. Daha sonra servis tabagina alin. Uzerine hindistancevizi serperek, servis yapin.
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