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PEYNIRLI IRMIK SUFLESI

2 yemek kasigi zeytinyagi
Aldig1 kadar karabiber
Aldig1 kadar muskat

6 yemek kasigi irmik

250 gr grevyer peyniri
0.25 su bardagi maydonoz
1 litre st

Aldig1 kadar tuz

4 adet yumurta

S0tu kaynatin ve bir elinizle spatula ile karistirirken 6bdr elinizle irmikleri site serpigtirin. Sonra peynir
rendelerini katin, tuzunu biberi ayarlayin, bir tutam muskat serpin, 5 dakika hafif ateste pisirmeye birakin. O
sirada yumurtalarin beyazini kar kbpugu ¢irpin. Sarilarini da ayrica ¢irpin. Irmikleri sogumaya birakin. llininca
¢irpilmig yumurta sarilarini yavas yavas karistirarak irmiklere yedirin. Sonra kasik kasik yumurta aklarini
irmiklere katin. Maydanozu da ilave edin ve dikkatlice hepsini karistirin. Bir yiksek kenarli sufle kabini yagdlayin
ve harcinizi igine dékin. Bunu 150 °C isitilmis firinda bir saat pigirin. Hi¢ bekletmeden servis yapin.
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